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Kleine Gerichte in Rekordzeit zubereiten, ohne Abstriche bei der Qualitat: Mit dem neuen
FlashCook High Speed Ofen bringt Saro Gastro-Products ein leistungsstarkes Gerat auf den
Markt, das speziell fur den Einsatz in professionellen Kiichen mit begrenztem Platzangebot
entwickelt wurde. Fur Cafés, Snackbars, Hotels und Foodtrucks bietet der FlashCook eine
effiziente Losung, um Speisen schnell, gleichmaRig und zuverlassig zu garen - selbst zu
StoRzeiten.

Saro prasentiert neuen Highspeed-Ofen , FlashCook”

Der FlashCook kombiniert Heil3luft-, Mikrowellen- und Infrarottechnologie in einem System
und erreicht dadurch besonders kurze Garzeiten bei gleichzeitig optimaler Textur. Ob
uberbackene Baguettes, Panini, Snacks, Appetizer oder To-go-Gerichte: Produkte werden
aullen knusprig und bleiben innen saftig - ganz ohne Vorheizen und mit reproduzierbaren
Ergebnissen.

.Gerade Betriebe mit kleinem Platzangebot profitieren von Geraten wie dem FlashCook - er
liefert gastronomische Qualitat auf Knopfdruck”, betont Clemens Hardering, Vertriebsleiter
DACH bei Saro Gastro-Products. ,Die Resonanz auf der Host, auf der wir das Gerat erstmals
dem Fachpublikum vorgestellt haben, war durchweg positiv. Die Besucherinnen und
Besucher waren beeindruckt von der Performance und Effizienz des Gerats.”

Technologie und Bedienkomfort fur die moderne Profikiiche

Mit einer Leistung von bis zu 3.000 W (davon 1.600 W Mikrowelle) erzielt der FlashCook
extrem kurze Garzeiten. Der kompakte Highspeed-Ofen verbirgt einen 24-Liter-Garraum -
ideal fur professionelle Arbeitsumgebungen mit begrenzter Stellfliche. Uber den 8-Zoll-
TFT-Touchscreen lassen sich Rezepte intuitiv abrufen, der USB-Port bietet die Mdglichkeit,
individuelle Rezeptprogramme oder Software-Updates einzuspielen. Zudem sorgt der ECO-
Modus fur einen moglichst energieeffizienten Betrieb.

Der Edelstahlinnenraum mit Glasfaserisolierung erleichtert die Reinigung und sorgt fur
Langlebigkeit im intensiven HORECA-Einsatz. Die Betriebstemperatur von 93 bis 275 °C sowie
die Schutzklasse IPX3 unterstreichen die robuste Auslegung fur den taglichen Profibetrieb.

Ab Frihjahr 2026 ist der FlashCook im Fachhandel sowie direkt Uber den Online-Shop von
Saro Gastro-Products erhaltlich.
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Effiziente Technik fiir jedes Budget

LUnser Ziel ist es, fur jeden Geldbeutel und jedes Betriebsmodell die passende technische
Ausstattung zu fairen Preisen anzubieten - vom kleinen Café bis zur Grol3ktiche”, beton
Pieter Derksen, Geschaftsleitung bei Saro Gastro-Products. Das wissen Kundinnen und
Kunden von Saro Gastro-Products zu schatzen. Zudem profitieren sie vom erstklassigen
Service: Von der Beratung Uber die Planung bis hin zur Lieferung steht ihnen das
Expertenteam von Saro zur Seite. Zudem kdénnen sie sich auf schnelle Lieferzeiten, einen
zuverlassigen Vor-Ort-Service und eine bis zu 24-monatige Garantie verlassen.

Weitere Informationen gibt es direkt bei Saro Gastro-Products unter www.saro.de oder
per Telefon +49 2822/9258-0

Abdruck honorarfrei - Beleg erbeten
Uber Saro

Saro Gastro-Products ist ein renommierter Anbieter von professionellen Kiichengerdten mit Sitz in Emmerich am
Rhein. Seit Gber 50 Jahren steht das Unternehmen fiir Qualitdt, Innovation und Zuverlédssigkeit. Das umfangreiche
Sortiment umfasst mehr als 1.800 Gerdte fiir die Hotellerie, Gastronomie, Catering, Bdckereien und den
Lebensmitteleinzelhandel. Mit einem starken Fokus auf Kundenzufriedenheit und kontinuierlicher Produktentwicklung
ist Saro Gastro-Products ein vertrauenswirdiger Partner fiir Kiichenprofis weltweit. Alle Artikel sind lber die
firmeneigene Website einsehbar und iber den Fachhandel sogar in Kleinstmengen bestellbar.
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